Menu Degustation

Amuses Bouches

Velouté de Légumes aux Truffes Noires

* % %

Terrine de Foie Gras Maison selon I'ambiance
Ou
Douceur de Foie Gras au Sel de Guérande, Epices et Thé, Gelée a la Figue
Ou

Fricassée de Crevettes

* % %

Selle d’Agneau rétie a I'Ail et au Thym
Ou
Cylindre de Filet de Boeuf
Aux Trois Champignons Frais
Ou
Brochette de Saint-Jacques a la Vanille de Madagascar

Et ses Légumes Croquant du Marché

* % %

Milles feuilles de Fruits de Saison et son Sorbet

Ou

Milles feuilles de Pommes Cannelles et son Sorbet au Cidre
Ou

Coulant au Chocolat Noir,
Glace Caramel Beurre Salé et biscuit

Ou

Fraicheur de Melon, Ananas, Fruits Rouges et chocolat chaud,

Feuilles de Sorbet de saison

Tous nos plats sont accompagnés de légumes du marché et riz du chef.
Nos Menus vous sont proposés sous réserve d’éventuelles modifications dues a l'approvisionnement des

marchés et des saisons.

45.00 Euros



